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VILLA RENE LALIQUE

«HOTEL & RESTAURANT -

CHEF DE RANG

Das Restaurant Villa René Lalique ** in Wingen-sur-Moder (Elsass), Mitglied von Les Etoilés d'Alsace
und Relais & Chéateaux, im Herzen der Nordvogesen, 1adt Sie ein, Teil eines leidenschaftlichen
Teams zu werden und gemeinsam nach den Michelin-Sternen zu greifen.

Unser Ziel ist es, unseren Gasten unvergessliche Erlebnisse zu bereiten, indem wir ihre Wiinsche
vorausahnen und ihnen Service auf hochstem Niveau bieten.

Erkennen Sie sich in diesen Worten wieder? Dann sind wir flireinander gemacht.

Werden Sie Teil unseres Teams!

Hervé Schmitt, Restaurantdirektor, erweitert sein Team und sucht einen Chef de Rang (m/w/d).



Was wir lhnen bieten :

e Elektronische Zeiterfassung

e Attraktive Vergltung + Trinkgelder — Gehaltsentwicklung je nach Profil und Motivation

e Fahrtkostenzuschuss

e 2,5 freie Tage pro Woche (davon 2 zusammenhangend: Sonntag & Montag +
Mittwochvormittag)

e 6 Wochen Urlaub pro Jahr

e Aufenthaltsraum fir Mitarbeitende

e Forderung beruflicher Weiterbildungen

e Unterstitzung bei Bewerbungen fir Fachwettbewerbe

e Moglichkeit einer kostenlosen Unterkunft wahrend der Probezeit

e Betriebliche Krankenversicherung

e Sozialleistungen: CSE-Vorteile sowie Benefits im Restaurant und in der LALIQUE-Boutique +
Relais Team Karte

lhre Aufgaben :

e Vorbereitung des Restaurantsaals (Eindecken etc.)

e Prazise und strukturierte Mitwirkung am reibungslosen Serviceablauf

e Leitung eines Commis-Teams unter der Verantwortung des Maitre d’Hobtel

e Begeisterte Weitergabe |hrer Leidenschaft fir Gastfreundschaft und Serviceexzellenz
e Erster Botschafter der kulinarischen Handschrift des Kiichenchefs

Ihr Profil :

e Hoflichkeit, Stil und sicheres Auftreten im Gastekontakt

e Fundierte Kenntnisse der Service-Regeln und -Techniken

e Teamflhrungskompetenz und Stressresistenz

e Fremdsprachenkenntnisse (Franzosisch und/oder Englisch)

Besonders willkommen sind Bewerberinnen und Bewerber mit Deutsch als Muttersprache, die ihre

Franzosischkenntnisse in einem professionellen gastronomischen Umfeld vertiefen moéchten — wir
unterstitzen Sie gerne dabei, sich sprachlich und fachlich weiterzuentwickeln.

Wir freuen uns auf lhre Bewerbung mit Lebenslauf an Cécile Trompeter unter:
direction@villarenelalique.com

Selbstverstdndlich behandeln wir hre Bewerbung streng vertraulich.



