Villa René LALIQUE

Chef de Cuisine Paul STRADNER sowie Chef Patissier Jonathan BUNEL prasentieren lhnen eine Auswahl der wichtigsten lokalen Produzenten,

die in ihren Gerichten eine besondere Rolle einnehmen:

AUREL & AXEL
Mikro-Sprésslinge und essbare Blumen
Art-sur-Meurthe (Moselle)

Pierre STEPHAN

Les Abeilles de Corentin

Biologischer Honig
_Lichtenberg

VILLA RENE LALIQUE
a Wingen-sur-Moder

Eric GREINER
Gemiisebaue

Pfaffenhoffen

Yannick DURMEYER
Wildfleisch - Maison du Gibier
Ingwiller

Antoinette CHRIST

Famille BURGRAF-BECKER
Miiller
Dossenheim sur Zinsel

Michel KIRCHER et fils
Fischzlichter
Sparsbach

Cédric DOSSMANN Strasbourg

Krauterspezialist und Safranproduzent
Sparsbach

Patrick JANES

Metzgermeister und Affineur
Herkunft : Marmoutier
Frankreich

Seeteufel
Gdnseleber -
Rotbarbe LES JARDINS DE GAIA
Bio Tees
Wittisheim

Deutschland

Kalbsbris

Atlantik Kdse-Affineurs

. Vieux-Ferrette
Carabinero
Langustine Thierry Laurent
Taubenziichter

Gugney-aux-Aulx (Vosges)

Mulhouse . )

Schneckenziichterin
Ettendorf

Maison MALTESE
Gerstenkaffee
Niedermodern

Domaine des Bufflonnes
Mozarella und Joghurt aus Biiffelmilch
Uhrwiller

Café RECK
Kaffeerdsterei
Strasbourg

Bernard et Jean-Frangois ANTONY



&

VILLA RENE LALIQUE
GAUMENSCHMAUS

*

DAS PERFEKTE EI ,SARAH BERNHARDT*

*

FRANZOSISCHE GANSELEBER
WEINTRAUBEN — MARONI - SAUVIGNON

*

KOHLRABI
SCHWARZE TRUFFEL — MIMOLETTE - SPINAT

*

INTERMEZZO

*

,LIEVRE A LA ROYALE”
KONIGLICHER HASE NACH FRANZOSICHER TRADITION

*

BIRNE
JOGHURT - KARAMELL — INGWER

*

PETIT FOURS

KASEPLATTE DER MEISTER BERNARD UND JEAN-FRANCOIS ANTONY 35€
ZUM TEILEN (fiir 2 personen): AUSWAHL DER KASESORTEN DER MEISTER BERNARD UND JEAN-FRANCOIS ANTONY 45¢€
KULINARISCHES SPIEL DES CHEFS 15€
SURE DER SOMMELIERS 22€



