Villa René LALIQUE

Le Chef de Cuisine Paul STRADNER et le Chef Patissier Jonathan BUNEL vous présentent avec plaisir leur sélection de Producteurs locaux qui

jouent un réle essentiel dans leurs créations culinaires :

AUREL & AXEL
Micro-Pousses et Fleurs comestibles
a Art-sur-Meurthe (Meurthe et Moselle)

Famille BURGRAF-BECKER

Minotiers e

a Dossenheim sur Zinsel

Michel KIRCHER et fils
Pisciculteurs
et
Cédric DOSSMANN
Cueilleur de la Nature et
Producteur de Safran
a Sparsbach
Patrick JANES

Charcutier Affineur

a Marmoutier
Les autres Origines :

France
Lotte
Foie Gras
Rouget

Allemagne

Ris de Veau

Atlantique

Langoustine
Carabinero

Thierry Laurent
Eleveur de Pigeons
a Gugney-aux-Aulx (Vosges — 88)

VILLA RENE LALIQUE

Colmar .

Pierre STEPHAN

Les Abeilles de Corentin
: Miel Eric GREINER
’ d Lichtenberg Maraicher

Strasbourg

a Pfaffenhoffen

Yannick DURMEYER
Maison du Gibier
a Ingwiller

Antoinette CHRIST

Café RECK
Torréfacteur
a Strasbourg

LES JARDINS DE GAIA
Grands Thés et Infusions bios
a Wittisheim

Bernard et Jean-Frangois ANTONY
Maitres Affineurs - Fromagers
a Vieux-Ferrette

Productrice d’escargots
a Ettendorf

Maison MALTESE
Café d’Orge
a Niedermodern

Domaine des Bufflonnes
Mozzarella, yaourt
a Uhrwiller



&

VILLA RENE LALIQUE EVEIL DES PAPILLES

*

CEUF PARFAIT ,SARAH BERNHARDT“

*

FOIE GRAS D’OIE FRANCAIS
RAISIN — MARRON - SAUVIGNON

*

CHOU RAVE
TRUFFE NOIRE—- MIMOLETTE - EPINARD

*

INTERMEDE

*

,LIEVRE A LA ROYALE”

*

POIRE
YAOURT — CARAMEL - GINGEMBRE

*

MIGNARDISES

ASSIETTE DE FROMAGES DES MAITRES BERNARD ET JEAN-FRANCOIS ANTONY

A PARTAGER (pour 2 pers) : SELECTION DE FROMAGES DES MAITRES BERNARD ET JEAN-FRANCOIS ANTONY
JEU CULINAIRE DU CHEF

DOUCEUR DES SOMMELIERS




