
 

 

 

 

 

 

  

 

MENU SAINT-VALENTIN 
Menu servi le mercredi 14 février 2018. 

 

 

Eveil des Papilles 

Perles de Champagne Villa René Lalique 

*** 

Œuf d’Or « Estragon » 

*** 

Déclinaison « Autour du Topinambour » 

*** 

Découpe de Noix de Saint-Jacques et Algues, 

Variation autour des Salsifis, Endives et Girolles 

*** 

Cocktail de Caviar Gold, 

Gelée d’Eau de Tomates mises en Bocaux cet Eté, Espuma de Dashi 

*** 

Sole rôtie au Beurre noisette, 

Jus vert à la Coriandre, Vinaigrette de Tanaisie 

*** 

Soupe VGE - Hommage à Monsieur Paul Bocuse 

*** 

Pigeon des Vosges rôti et son Jus réduit, 

Chou rouge aux Epices et Pomme Granny 

*** 

Cappuccino de Pommes de Terre et Truffes 

*** 

Instants Douceur 

Cœur Tendre Vanille-Tonka, Poire pochée au Cassis 
Petit Jeu autour de l’Orange sanguine, du Fromage blanc et du Basilic 

*** 

Signature Sucrée 

 

 

 
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications dues à l’approvisionnement des marchés et des saisons. 


